FORE MATEN... / BEFORE DINNER...

Castellblanc Cava Extra Brut Philippe Gonet, Reserve Brut
98:-/g9las, 589:-/flaska 187:-/glas, 1095:-/flaska
Cava No 1 EKO. Joseph Perrier, Cuvée Royale Brut
645:-/flaska 1206:-/flaska
Appeldrém Whisky sour
Comtread, gpplelikor, critronm, &44, Bourbon, critron, dg9 & socker
gppelmust, toppat med mousserande vi GT p & Hendrick’s

. . Hendrick's gin, tonrs, gurka & svartpeppar
Limoncello spritz

Limoncello toppat med rmousserande vin

Hur mdnga lingon
Flider, Tangueray gi7, lingon, crtron, 99
toppat med tonic
4 ¢l 126:-, 6 cl 767:-

ALKOHOLFRI DRINK

Frdga personalen eller ldt dig dverraskas

§9:-

FRIDOLFS
REKOMMENDERAR / RECOMMEND

Avsmakningsmenyer / Tastingmenu

en sammansdtining av personalen

3-rdtters 565:- 4-ritters 629:- S- ratters 779:- 6- ritters 879:-
(509:- pd séndagar / on sundays) med dryck 1079:- med dryck 12719:- med dryck 1409:-
med dryck 975:-

(859:- pd séndagar / on Sundays)

Moules a la Créme

Bldmusslor kokta i vitt vin och gridde

Hussels cooked 17 whrte wine and crearm
772 - 139:- /1 - 7199:-
Pommes & aioli - 45:-

vid allergler frigna glirna var personal



FORRATT / STARTER

Rostad blomkdlssoppa med wasabidrtor, tryffelolja och krasse
Roasted cauliflower soup with wasabs peas, truffle o/l and watercress
7129:-

Vitloksgratinerade sniglar

serveras med surdegsbréd och friterad persilja
Snails gratinated with gariic butter and served with sourdough bread
149:-

Limegravad hilleflundra med dggkrdam, gurka, chilli, dpple och dillknécke
Lime "gravad” halibut with eqg crearm, cucumber, chilly apple and dill crackers
775:-

Tartar pd oxe med bakad dggula, kapris, senapskrim,

pepparrot och rédbetschips
Beef tartar with baked egqg yolk, capers, mustard creasm,
horseradisth and beet chps
162:-

Plocktallrik med egentillverkade charkuterier,
ost, vitloksbréd och notter
Assortment of homemade charcuterie, cheese and other delights
269:-
(lamplig for 2 personer)

Vitloksbrod med aioli
Garlic bread with aioli
85:-

BARNMENY / KIDS MENU

(alla dvriga ratter gdr att fa i halv portion)

Kéttbullar med potatismos, graddsds och lingon (#isksstt)
Meatballs with maskhed potatoes, cream sauce and lngonberries (Fork)
755:-

Flaskfilé, pommes och bearnaisesds
Fork tenderlorn with Fench fries and béarnarse sauce
7155:-

Hemmagjord vaniljglass med choklad- eller kolasds
Home made varilla /ce crearm with chocolate or cararme/ sauce
85:-



VARMRATT / MAIN COURSE

Rédbetswellington med palsternackspuré, picklad gulbeta,
skogschampinjon, krispig grillost och balsamicosky
Beetroot wellington with parsmp puree, pichled beetroot,

Forest mushroom, crispy grilled cheese and balsarmic gravy
232:-

Halstrad roding med Sandefjordssds, kdlrabbi, gurka,

regnbdgsrom och smérslungad potatis
Seared char with Sandefiord sauce, Kokhlrabs, cucumber,

rambow roe and butter tossed potatoes
325~

Torsk bourguignon pé vért vis med egengjord syltlok, skogschampinjon,
sidfldsk, rédvinssds och potatispuré
Cod bourguignon our way with home-made prchled onions, forest muskroorns,

pork, red wine gravy and potatoe puree
339.--

Adelostfylld svensk fléskfilé med dadelchutney, knaperstekt flasksida,
rattika, rodvinssky och vér klassiska potatisgrating
Blue cheese-filled Swedish pork Fllet with date chutrey, crispy pork side,

black radish, red wine gravy and odr classic potato gratsy

375:-
(284:- pd séndagar /on Sundays)

Marinerad lammrygg med rostad vitlokskrdam, solrospesto, smor med hetta,
rodvinssky och var klassiska potatisgrating
Harinated lamb with roasted garlic cream, sunflower pesto, butter with keat,

red wine gravy and our classic potato gratsn
379:-

Biff Rydberg a |4 Fridolfs pd oxfilé med bakad dgqula, senapskrim,
rédlsk och farsk pepparrot
Steak Rydberg a /i Fridolfs on beef Fllet with baked egg yolk
mustard crearm, red onion and fresk horseradisk
355:-

Fridolfs Wallenbergare med potatispuré, lingon, gréona drtor och brynt smér
Fridolfs Wallenbergare with potato puree, lngonberries,
green peas and browned butter

255:-
(229:- pd séndagar /on sundays)



DESSERT

Klassisk creme brulée med hallon
Classic crme brulée with raspberry
775:-

Citronsorbet med italiensk mardng och krossade drémmar

Lemorn sorbet with [talian meringue, crusked dreatns
120:-

Lakritsmousse med jordgubbsparfait, tuileflarn och bakad chokladmousse
Licorice mousse with strawberry parfart, tuile FAakes and baked chocolate rmousse
7129:-

Utvalda ostar serveras med vir egen marmelad och surdegskrisp

Assorted cheese with our home made marmalade and sourdough crisp
755:-

Chokladtryffel

med kvillens smak
Chocolate truffles
with the Aavor of the everng
29:-/st

EFTER MATEN... / AFTER DINNER...

Kaffe 39:- Kaffedrinkar </ 726:-  6c/767--
Te (#dn Kpmarnsgirdern) 39:- lrish Coffee

Espresso 32:- / 38:- Kafte Fridolfs (Amaretto)
Cappuccino 42:- French Coffee (Cointreau)

Latte 42:- Romersk Bdge (Coimtreau/Baileys)

Frangelico Coffee
Kaffe Amsterdam (Basleys/Kaklua)

a Kaffe Nero (Galljaro)
ARVID Espresso martini (Katlua/ vodka)
NORDQUIST Espresso martini luxe

C L A S S I C (Fatron XO cate/Baileys luxe)



