FORE MATEN... / BEFORE DINNER...

Castellblanc Cava Extra Brut Philippe Gonet, Reserve Brut
98:-/g9las, 589:-/Fflaska 167:-/glas, 995:-/Flaska

Joseph Perrier, Cuvée Royale Brut
1056:-/Fflaska

Appeldréom Whisky sour

Comtread, gpplelikor, critronm, &44, Bourbon, critron, dg9 & socker

GT pd Hendrick’s
Hendrick's gin, tonrs, gurka & svartpeppar

gppelmust, toppat med mousserande vi?

Limoncello spritz

Limoncello toppat med rmousserande vin Hur Mdnga h“gon

Flider, Tangueray g/7, lingon, crtron, 99
toppat med tonic
4 ¢l 122:-, 6 ¢l 157:-

ALKOHOLFRI DRINK

Frdga personalen eller ldt dig dverraskas

§9:-

FRIDOLFS
REKOMMENDERAR / RECOMMEND

Avsmakningsmenyer / Tastingmenu
en sammansdtining av personalen
3-rdtters 555:- 4-ratters 679:- S- ratters 779:- 6- rdtters &79:-

(499:- pé séndagar / on sundays) med dryck 71069:- med dryck 1279:- med dryck 7409:-

med dryck 905:-
(8571:- pd séndagar / on Sundays)

Moules a la Créme

Bldmusslor kokta i vitt vin och gradde
MNussels cooked 1 white wine and crearm
772 - 139:- /771 - 7199:-
Pommes & aioli - 45:-

vid allergier friiga glirna vir personal



FORRATT / STARTER

Hemmagjord gnocchi med frasig gronkédl och variation pd svamp

Homemade gnocchi with crispy Aale and variation on muskhrooms
7129:-

Vitloksgratinerade sniglar

serveras med surdegsbréd och friterad persilja
Snails gratinated with garlic butter and served with sourdough bread
149:-

Cheddartoast med lojrom, dillpicklad rédlok, syrad grdadde och citrusvindgrett
Cheddar toast with roe, dill-pickled red onion, sour crearm and critrus vinaigrette
175:-

Tartar pd oxe med ruccolakrim, balsamicoreduktion,
saltrostade pinjendtter och grana padano
Beef tartar with arugula cream, balsamic reductiorn,

salt-roasted pime nuts and grana padaro
162:-

Plocktallrik med egentillverkade charkuterier,
ost, vitléksbréd och nétter
Assortment of homemade charcuterie, cheese and other delights
269:-
(lamplig for 2 personer)

Vitléksbréd med aioli
Garlic bread with aioli
85:-

BARNMENY / KIDS MENU

(alla évriga ratter gar att fa i halv portion)

Kottbullar med potatismos, griddsds och lingon (#isksstt)
Meatballs with maskhed potatoes, cream sauce and lingonberries (Fork)
755:-

Fldskfilé, pommes och bearnaisesds
Fork tenderlorn with Fench fries and béarnarse sauce
7155:-

Hemmagjord vaniljglass med choklad- eller kolasds
Home made varilla /ce crearm with chocolate or cararme/ sauce
85:-



VARMRATT / MAIN COURSE

Bakad spetskdl med variation pa jorddrtskocka,
spetskdlsbuljong och kélrabbiblomma med yuzufylining
Baked cabbage with a variation on Jerdsalern artickhoAe,
cabbage broth and koklrabi Aower with yuzu Flling
229:-

Halstrad réding med primérsallad, purjolékskrim,
isad ridisa och bryntsmér sprickt med citronvindgrett
Seared char with primrose salad, leek crearm,

rced radish and browrn butter burst with lemorn vinaigrette
325~

Ugnsbakad torsk med picklad rédlsk, nétrillette, puré smaksatt med
Jorddrtskocka samt en smérad musselsds
Baked cod with prchled red onmion, meat riflette,

puree Favored with Jerdsaletn artichoke and a buttered musse/ sauce
339.--

Fridolfs klassiska, kvibillespdckade svenska fléskfilé med julienne rotfrukter,
rodvinssky och var klassiska potatisgrating
Fridolf's classic, Kvibille-packed Swedish Fork tenderloin with julienne root vegetables,

red wine gravy and odr classic potato gratsy

299:-
(269:- pd séndagar /on Sundays)

Marinerad lammrygg med gréndrtspesto, visterbottenkrdam,
ugnsrostade tomater, rodvinssky och var klassiska potatisgrating
Harinated lamb with green pea pesto, Vdsterbottern crearm,

oven-roasted tomatoes, red wine gravy and our classic potato gratin
379:-

Nattbakad oxkind med hemmagjord syltlék, skogschampinjon,
frasig gronkdl, rédvinssky och potatispuré
Night-baked beef cheek with homermade prckled onions, wild mushroornms,

crisp Kale, red wine gravy and masked potatoes
299:-

Fridolfs Wallenbergare med potatispuré, lingon, gréna drtor och brynt smér
Fridolfs Wallenbergare with potato puree, lngonberries,
green peas and browned butter

255:-
(229:- pd séndagar /on sundays)



DESSERT

Klassisk vaniljpannacotta med variation p& hallon
Classic vanilla panna cotta with raspberry variatiorn
775:-

Mangoparfait med italiensk mardng, puffat bovete och rostad vit choklad
Hango parfart with [talian merimgue, puffed buckwheat and roasted white chocolate
7120:-

Espressokaka med vaniljfromage, halloncoullis och havreflarn

Espresso cake with vanilla fFomage, raspberry coullis and oat Aakes
129:-

Utvalda ostar serveras med vir egen marmelad och surdegskrisp

Assorted cheese with our home made marmalade and sourdough crisp
755:-

Chokladtryffel

med kvillens smak
Chocolate truffles
with the Aavor of the everng
25:-/st

EFTER MATEN... / AFTER DINNER...

Kaffe 39:- Kalffedrinkar /722~ 6/ 757--
Te (#dn Kpmarnsgirdern) 39:- lrish Coffee

Espresso 32:- / 38:- Kafte Fridolfs (Amaretto)
Cappuccino 42:- French Coffee (Cointreau)

Latte 42:- Romersk Bdge (Coimtreau/Baileys)

Frangelico Coffee
Kaffe Amsterdam (Basleys/Kaklua)

a Kaffe Nero (Galljaro)
ARVID Espresso martini (Kahlua vodka)
NNORD Q UIST Espresso martini luxe

C L A S S | C (Fatron XO catesBarleys luxe)



