FORE MATEN... / BEFORE DINNER...

Castellblanc Cava Extra Brut Philippe Gonet, Reserve Brut
98:-/g9las, 589:-/Fflaska 167:-/glas, 995:-/Flaska

Joseph Perrier, Cuvée Royale Brut
1056:-/Fflaska

Appeldrém Whisky sour

Comtread, gpplelikor, critronm, &44, Bourbon, critron, dg9 & socker

GT pé Hendrick’s

Hendrick's gin, tonrs, gurka & svartpeppar

gppelmust, toppat med mousserande vi

Limoncello spritz

Limoncello toppat med rmousserande vin

Hur mdnga lingon
Flider, Tangueray g/7, lingon, crtron, 499
toppat med tonic
4 ¢l 122:-, 6 ¢l 157:-

ALKOHOLFRI DRINK

Frdga personalen eller ldt dig dverraskas

§9:-

FRIDOLFS
REKOMMENDERAR / RECOMMEND

Avsmakningsmenyer / Tastingmenu

en sammansdtining av personalen

3-ritters 559:- 4-ratters 699:- 5- ratters 799:- 6- ritters 8§99:-
(505:- pd séndagar / on sundays) med dryck 1749:- med dryck 71299:- med dryck 1489:-

med dryck 905:-
(8571:- pd séndagar / on Sundays)

Moules a la Créme

Bldmusslor kokta i vitt vin och gridde
MNussels cooked 1 white wine and crearm
772 - 139:- /771 - 7199:-
Pommes & aioli - 45:-

vid allergler friga glirna var personal



FORRATT / STARTER

Svampravioli med Grana padano, sauterad kungsmussling,
pinjendtter, basilika och réd paprika coullis
Aushroom ravioly with Grana padano, sautéed King oyster,

pire nuts, basil and red pepper coulis
7159:-

Vitloksgratinerade sniglar

serveras med surdegsbréd och friterad persilja

Snails gratinated with garlic butter and served with sourdough bread
755:-

Sashimi pa tonfisk med yuzukrdm, picklad chili, brynt smor,
saltrostade pumpakdrnor och balsamicoreduktion
Sashim on tuna with yuzu cream, prckled chil; browned butter,

salt-roasted pumphin seeds and balsamic reduction
795:-

Konfiterad flésksida med syrad spetskdl, jalapeno, emulsion och gyoza
Confit side of pork with prckled cabbage, jalapero, emulsion and cloud bread
775:-

Plocktallrik med egentillverkade charkuterier,
ost och andra hdrligheter

Assortment of homemade charcuterie, cheese and other delights
175:-

BARNMENY / KIDS MENU

Kéttbullar med potatismos, graddsds och lingon (#isksstt)
Meatballs with maskhed potatoes, cream sauce and lingonberries (Fork)
755:-

Flaskfilé, pommes och bearnaisesds
Fork tenderlorn with Fench fries and béarnarse sauce
7155:-

Hemmagjord vaniljglass med choklad- eller kolasds
Home made varilla /ce crearm with chocolate or cararmre/ sauce
85:-



VARMRATT / MAIN COURSE

Sotpotatisgnocchi med borlottibonor, citruskrdam, spetskdl,
frasig gronkdl samt chili- och ingeférsolja
Sweet potato grocchr with borlotts beans, crtrus crearm, cabbage,
crisp kale and chrili and ginger or/
265:-

Fisk- och skaldjursgryta med fiankdlsbakade rotfrukter,
isad selleri och saffransaioli

Fisth and skhellfish stew with fennel-baked root vegetables, celery and saf¥ron aiolf
325~

Ugnsbakad hilleflundra med citrusveluté,
dillpicklad gurka, serranochips och értstomp
Baked halibut with crtrus veloute,

anl prickled cucumber, serrano chjps and herb stump
375.-

Adelostfylld svensk fldskfilé med friterat pdron, valnstsstrossel,
picklade vinbar, rédvinssky och vér klassiska potatisgrating
Blue cheese-filled Swedish pork Fllet with deep-fired pear, walnut sprinkles,

prekled currants, red wine gravy and our classic potato gratin

375:-
(283:- pd séndagar /on Sundays)

Marinerad lammrygg med rostad vitloksblomma, dill,
vitlokslungade bénor, értrisotto och rédvinssky
Harinated lamb with roasted garlic Fower, ail,
garic tossed beans, hertb risotto and red wine gravy
385:-

Bridserat ankbrost med dppel- och brysselkdlsragu, apelsinsky,
persilje- och chilikrdm samt potatismuffins
Brassed duck breast with aqpple and Brussels sprout ragu, orange gravy,

parsley and chilli cream and potato mufns
379:-

Fridolfs Wallenbergare med potatispuré, lingon, gréona drtor och brynt smér
Fridolfs Wallenbergare with potato puree, lngonberries,
green peas and browned butter

255:-
(229:- pd séndagar /on sundays)



DESSERT

Chokladpannacotta med passionskompott och hallon
Chocolate panna cotta with passion Furt compote and raspberries
120:-

Karamellkokt paron med vispad férskost, krispig jordartskocka och maringsmul
Caramel borled pear with whipped cream cheese,

crispy Jerdsaletn artichoke and meringue crumble
127:-

Sockrad smordeg med kanelmousse, kardemummaskum och spunnet socker

Sugar puf¥ pastry with cinnarmon mousse, cardamornm foam and spun sugar
7129:-

Utvalda ostar serveras med vir egen marmelad och surdegskrisp

Assorted cheese with our home made marmalade and sourdough crisp
749:-

Chokladtryffel

med kvillens smak
Chocolate truffles
with the Aavor of the everng
25:-/st

EFTER MATEN... / AFTER DINNER...

Kaffe 39:- Kaffedrinkar 4/ 722-- 6/ 757:-
Te (#dn Kopmarnsgirdern) 39:- lrish Coffee

Espresso 32:- / 38:- Kafte Fridolfs (Amaretto)
Cappuccino 42:- French Coffee (Cointreau)

Latte 42:- Romersk Bdge (Coimtreau/Baileys)

Frangelico Coffee
Kaffe Amsterdam (Basleys/Kaklua)

a Kaffe Nero (Galljaro)
ARVI Espresso martini (Kahlua ' vodka)
NORDQUIST Espresso martini luxe
| N ./ o |

C L A S S | C (Fatron XO catesBarleys luxe)



