FORE MATEN... / BEFORE DINNER...

Pierre Legras, Blanc de blanc 7120:-/glas
Castellblanc Cava Extra Brut 79:-/glas
Fladertini

Tangueray grn, Fider, critron, socker

toppat med mousserande viv

Whisky sour

Bourborn, crtron & socker

Klassisk GT pd Hendrick’s
Hendrick's gin, tonrs, gurka & svartpeppar

4 ¢l 109:-, 6 cl 144:-

FRIDOLFS
REKOMMENDERAR / RECOMMEND

Avsmakningsmenyer / Tastingmenu

en sammansdtining av personalen

3-ratters 475:-
(395:- pd séndagar / on sundays)

med dryck 775:-

(635:- pd séndagar / on sundays)

4-ritters 545:-
med dryck 945:-

S- ridtters 645:-
med dryck 7095:-

6- ratters 745:-
med dryck 7225:-




FORRATT / STARTER

Rédbetscarpaccio med svartrotskrim, smulad getost,
variation pa beta och saltad honungskndck
Beetroot carpaccio with salsify crearm, goat ckheese,

variation on beet and salted honey crisp
7129:-

Vitloksgratinerade sniglar

serveras med surdegsbrdd och friterad persilja

Snarls gratimated with gariic butter and served with sourdougt bread
7139:-

Citronbakad vit sparris med serrano krim, tryffel,
brocceolisparris och torkad dgqula
Lemorn baked white asparagus with serrano crear, trufie,
broccoli asparagus and dried eqg yolk
745:-

Halstrad pilgrimsmussla med palsternacka, fliader-/qurksds och picklad rittika
Seared scallop with parsnp, elderberry-/" cucumber sauce
and prchled radist
765:-

Ox tartar med ramslék, bakad dggula, hyviad gruyére och surdegskrisp
Ox tartar with ramson, baked eqg yolk
planed gruyere and sourdougt crisp
745:-

Plocktallrik med egentillverkade charkuterier,
ost och andra hdrligheter

Assortment of homemade charcuterie, cheese and other delights
155:-

BARNMENY / KIDS MENU
Kéttbullar med potatismos, griddsas och lingon

Heatballs with mashed potatoes, cream sauce and lingonberries
95:-

Flaskfilé, pommes och bearnaisesds
Fork tenderlorn with Fernch fries and béarnarse sauce
95:-

Vaniljglass med choklad- eller kolasds
Vanilla rce crearn with chocolate or cararme/ sauce
50:-



VARMRATT / MAIN COURSE

Chilibakad blomkal med palsternackspuré,
picklad pumpa och értbuljong
Chil) baked cauliflower with parsmp puree,

prekled pumphkin and herd broth
245:-

Halstrad torskrygg med pancetta, skogschampinjon, variation pa beta,
rédvinssky och potatispuré
Seared cod with pancetta, Fforest muschroorm, variation on beet,

red wine gravy and potatoe puree
289.-

Fridolfs moderna, duo pad svensk fliskfilé med ddelostkrdm, morotspuré,
choritsocrunch, rédvinssky och var klassiska potatisgrating
Duo on Swedish Fork tenderlornn with blue cheese crearn, carrot puree, choritsocrnck

red wine gravy and odr classic potato gratsy

265:-
(789:- pd séndagar /on sundays)

Marinerad lammrygg med grondrtspuré, rodbetsblommor,
rosmarinsky och potatisgrating
Harinated lamb with green pea puree, /mangold shoots,

rosemary gravy and potato gratin
295:-

Tryffelfylld kycklingballotine med confiterad sétpotatis, serrano chips,
skogschampinjon och balsamicosky
Truffle-filled chicken ballotine with confit sweet potato, serrano chips, Forest

mushroom and balsamic gravy
275:-

Fridolfs Wallenbergare

235:-
(789:- pd séndagar /on sundays)



DESSERT

Bldbdrsmousse med [jummen sockerkaka,
timjansorbet och italiensk maring

Blueberry mousse with lukewarsm spornge cake, thyme sorbet and [talian tmerirgue
705:-

2 gdnger créme briilée med karamellmousse och hallon coullis
2 times créme brdfée with caramel/ mousse and raspberries
770:-

Wiener nougat med rokt kolasds, passionsfruktsparfait och sockerkndck
Whener nougat with smoked caramel sauce, passion Furt coulis and sugar toffee
770:-

Utvalda ostar serveras med vir egen marmelad och hembakat kndcke

Assorted cheese with our home made marmalade and crisp bread
725:-

Chokladtryffel
med kvillens smak
Chocolate truffles
with the Aavor of the everng
15:-/st

EFTER MATEN... / AFTER DINNER...

Kaffe 32:- Kaftedvinkar 4/ 709~  6c/ 744%:-
Te (#dn Koprmansgdrder;) 32:- lrish Coffee
Espresso 28:- / 34:-  Kaffe Fridols (Armaretto)
Cappuccino 38:- French Coffee (Cosntreau)
Latte 38:- Romersk Bdge (CointreausBarleys)
Frangelico Coffee
Kaffe Amsterdam (Buajleys Kahlua)
a Kaffe Nero (Galliano)
ARVID Espresso marting (Katlua vodka)
NORDQUIST Espresso martini luxe

C LA S S | C (Fatron XO catesBarleys luxe)



