FORE MATEN... / BEFORE DINNER...

Pierre Legras, Blanc de blanc 7120:-/glas
Castellblanc Cava Extra Brut 79:-/glas
Fladertini

Tangueray grn, Fider, critron, socker

toppat med mousserande viv

Whisky sour

Bourborn, crtron & socker

Klassisk GT pd Hendrick’s
Hendrick's gin, tonrs, gurka & svartpeppar

4 ¢l 109:-, 6 cl 144:-

FRIDOLFS
REKOMMENDERAR / RECOMMEND

Avsmakningsmenyer / Tastingmenu

en sammansdtining av personalen
3-rdatters 475:-
(395:- pd séndagar / on sundays)
med dryck 775:-

(635:- pd séndagar / on sundays)

4-ratters 545:-
med dryck 945:-
5- ritters 645:-
med dryck 1095:-
G- ratters 745:-
med dryck 7225:-




FORRATT / STARTER

Butternutpumpa med variation pd jordartskocka,
sotad [6k och picklade trattkantareller
Butternut pumphin with variety on Jerusale/m artichoke,

sautéed onons and prckled chanterelles
7129:-

Vitloksgratinerade sniglar

Serveras med surdegsbrod och friterad persilja

Snarls gratimated with gariic butter and served with sourdough bread
139:-

Kriamig skaldjurssoppa med dillsorbet och lattrokta rikor

Creamy seafood soup with aill sorbet and lightly smoked shrimp
7165:-

Halstrad pilgrimsmussla, med ldngbakad griskind,
blomkalspure och portvinsreduktion
Seared scallop with long baked pork cheeh, cauliflower puree
and port wine reduction
745:-

Ox tartar med libbsticka, [6kchips,
picklade trattkantareller och gran padano

Ox tartar with lovage, crispy omon, prekled chanterelle and gran padaro
745:-

Plocktallrik med egentillverkade/utvalda charkuterier,

ost och andra hirligheter

Assortment of homemade/selected charcuterre, cheese and otkher delights
745:-

BARNMENY / KIDS MENU

Kottbullar med potatismos, graddsds och lingon

Heatballs with mashed potatoes, cream sauce and lingonberries
95:-

Flaskfilé, pommes och bearnaisesds

Fork tenderlorn with fench fries and béarnarse sauce
95:-

Vaniljglass med choklad- eller kolasas

Vanilla ice crearn with chocolate or cararve/ sauce
50:-



VARMRATT / MAIN COURSE

Citron- och ortbakad spetskdl med picklad beta, solrospesto,
sockervostad potatis och lagrad ost
Lemon- and kherb baked cabbage with prckled beet, pesto,

sugar roasted potatoes and aged cheese
245:-

Smorstekt roding med broccolipuré, picklad gurka,
kal och smérad hummerfond
Butter frred char with broccoli puree, prckled cucumber,
cabbage and buttered lobster Fund
285:-

Halstrad torskrygg med ort puré, smorslungad ostronskiviing
och en lattare rodvinssky
Seared cod with herb puree, butter tossed oyster rmushroorr

and a lighter red wine gravy
295.-

Fridolfs moderna, svenska flaskfilé med picklat paron, rostad valnét,
ddelostkrokett, morotspuré, rodvinssky och vir klassiska potatisgrating
Swedisth FPork tenderlom with pickled pear, roasted waliut,

blue cheese croguette, carrot puree, red wine gravy and potato grati

265:-
(789:- pd séndagar /on sundays)

Marinerad lammrygg med rosmarinsky, rostad vitlokskrdam,
solrospesto och potatisgrating
Harinated lamb tenderlornn served with, rosemary gravy,

roasted garlic cream, pesto and potato gratin
289:-

Flasksida fran rapsgris med rotselleripure, rodkal, mandel och sherrysky
Fork side from rapeseed prg with celeriac puree, red cabbage,
almond and skherry gravy
275:-

Fridolfs Wallenbergare

235:-
(789:- pd séndagar /on sundays)



DESSERT

Variation pa dpple med mascarponekrdam, havrecrunch och kola
Variety on apple with mascarpone, oat crunch and carame/
705:-

3 gdnger creme briilée med ganache och variation pa apelsin
3 times creme brulee with garnacke and variety on orange
770:-

Krdmig chokladkaka med karamellmousse, hallon och maring
Creamy chocolate cake, with caramel/ mousse,

raspberries and rmeringue
770:-

Utvalda ostar serveras med var egen marmelad och hembakat kndcke
Assorted cheese with our home made marmalade and crisp bread
725:-

Chokladtryffel
med kvillens smak
Chocolate truffles
with the Aavor of the everng
15:-/st

EFTER MATEN... / AFTER DINNER...

Kaffe / coffee 32:- Kaftedrinkar %/ 709~  6c/ 744~
Te / Tea 32:- lrish Coffee
Espresso 28:- / 34:- Kaffe Fridolfs (Amaretto)
Cappuccino 38:- French Coffee (Cointreau)
Latte 38:- Romersk Bdge (Commtreau Barleys)
Frangelico Coffee
Kafte Amsterdam (Baleys/Kaklua)
a Kafte Nero (Galljaro)
ARVID Espresso martini (Kathlua vodka)
NORDQUIST Espresso martini luxe

C LAS S I C (Fatron XO cate/Baileys luxe)



